Menuplan for uge 49 - 50

Tirsdag Den 03-12-2024

| Menu

Biret

Ribbensteg (svinekad) med skysovs, kartofler og pariserkarotter

FAEDble-sellerisuppe med purlgg

Menuplan for uge 51 - 52

Tirsdag Den 17-12-2024

| Menu

Biret

Pasta bolognese, (af oksekad, tomat, selleri, gulerod, 1ag)

Jordskokkesuppe med bacon

Dampet sejfilet med gransagssovs (broccoli, porre, blomkal) og kartofler

Sveskegrgd med flade

Svinekead i sur-s@d sovs (tomat, ananas, leg, peberfrugt, guleradder)
med ris

AEblesuppe med tvebakker

Fredag Den 06-12-2024

| Menu

Biret

Karbonade med stuvet aerter/gulergdder og kartofler

Gul frugtsuppe med tvebakker

Sylte med stuvet kartofler, karotter, radbede og sennep

Hyldebaersuppe med aebler

Hakkebgf med blgde l@g, lagsovs, kartofler og blomkal

Juliennesuppe (gulerod, hvidkal, porre,
selleri)

Husarsteg (svinenakke, timian) med husarsovs (champignon, lag,
timian), kartofler og gulergdder

Risengred med kanelsukker

Panang kylling (Kylling, kikeerter, kokosmaelk, rad peber, banner) med
ris

Sveskegrgd med flade

Fredag Den 20-12-2024

| Menu

Biret

Stegt lever med blgde lag, l@gsovs, kartofler, broccoli og asier

Kartoffelsuppe med porre og selleri

Paprikagryde (svinekgd, champignon, cocktailpglser, serter, tomatpure)
med lgse ris

Blommegred med flade

Jaegersteg (svinenakke, champignog, bacon, timian, enebaer) med
skysovs, kartofler, haricots vert og tyttebaer

Langtidsbagte aebler (aeblebade,
vaniljesukker, kanel) med racreme

Kylling i jordngddesovs med ris og eerter

Abrikosgred med flade

Tirsdag Den 10-12-2024

| Menu

Biret

Fiskefrikadeller (torskefilet) med remouladesovs, kartofler og broccoli

Stikkelsbaergrad med flgde

Kgdboller (svinekad) med stuvet selleri og kartofler

Kold blabaersuppe med kammerjunkere

Kogt torsk med sennepssovs, kartofler og haricot verts

Alliancegrad (jordbeer, brombeer, kirsebaer)
med flade

Honningmarineret skinkesteg med fladekartofler og karotter

Syltede ferskner med makronskum

Kalkunschnitzel med fadsovs ( champignon, peberfrugt, Iag og
tomatpure) kartofler og broccoli

Citronfromage med flgdestjerner

Julefrikadeller (svineked) med skysovs, kartofler, guleradder og radkal

Aspargessuppe med asparges

Tirsdag Den 24-12-2024

| Menu

Biret

Farstimbale med porre (svinekad, rasp, bacon, dild, porre), skysovs,
kartofler og karotter

Risengrad med kanelsukker

Spreengt kalv med sur/sgdsovs, kartofler og gulergdder

Grgnkalssuppe med gulerod og selleri

Brasieret griseskank i rodfrugter (pastinak, radlgg, selleri og gulergdder)
med kartofler og skysovs

Solbaersuppe med tvebakker

Fredag Den 13-12-2024

| Menu

Biret

Paprikakotelet (svinekgd, paprika) med paprikasovs (bacon, lgg, tomat,
paprika), ris og aerter

Broccolisuppe med gulergdder

Andebryst med skysovs, hvide og brunede kartofler og hj.lavet rgdkal

Ris a la mande med kirsebaersovs

Bafstroganoff (okseked i strimler, I@g, champignon, tomat) med
kartoffelmos

Portvins marineret svesker med racreme

Hamburgerryg (raget grisekam) med stuvet grenkal og brunede kartofler

Sirupskage med smgrcreme

Kamsteg med skysovs, kartofler og hj. lavet redkal

Ris a la mande med kirsebaersovs

Fredag Den 27-12-2024

| Menu

Biret

Stegt rgdspeettefilet med hvidvinssovs, kartofler og broccoli

Minestronesuppe (lag, selleri, hvidkal,

tomat, paprika, timian) med bgnner

Julefrikadeller (svinekad) med skysovs, kartofler, guleradder og radkal

/Eblegrad med flgde

Krydder nakkesteg med kryddersovs, kartofler og haricot verts

Vaniljebudding med saftsovs

Breendende kylling (bacon og chili) med kartoffelmos og eerter

Syltede paerer med racreme

Barbecue kyllingebryst med barbecuesovs, kartofler og blomkal

Blomkalssuppe med blomkal

Navarin (svineked, serter, granne bgnner, gulerod, tomatpure og
paprika) med kartoffelmos

Solbeaer/ribsgred med flade

Italienske kagdboller med tomat-grgnsagssovs, pasta og broccoli

FAEDble-sellerisuppe med purlgg

Ribbensteg (svinekad) med skysovs, kartofler og rodfrugtblanding

Chokoladebudding med flgdestjerner

FfEble/sveske pate (vegetarisk) med skysovs, kartofler og
gulerod/broccoli

Risengrod med kanelsukker




